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| lundi 7 septembre 2026

Carottes et céleri rémoulade Bio 5 Salade Méditérranéenne
Salade de radis tomates mais Salade Shirazi
Salade Fromagere du Berger Tomates Bio
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Y=/ Gardiane de beeuf Bio Camarguaise F=/Sauté d'agneau facon couscous
Filet de poisson a la créeme d’oseille Meéli-mélo de poisson a la Normande
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Riz de Camargue
Coquillettes Bio au beurre
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Yaourt a la chataigne Bio ,ﬁﬁﬁ Verchicors Bio g Fi
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Compote de pomme / fraise Bio ;M" Creme dessert caramel
Compote pomme / myrtille Bio ,ﬁm Liegeois chocolat Bio
‘ Jjeudi 10 septembre 2026 vendredi 11 septembre 2026
Avocat vinaigrette Chou fleur Bio Mimosa
Tzatziki a la betterave rouge Bio [
Salade verte locale i@f’ ) 3
- et au sesame
Melon Haricots verts Bio Nigois
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Tomate farcie vege Y=/ Hachis parmentier au boeuf de 1'lsere &
Carré de seitan Bio sauce tartare Raviolis emmental basilic Bio sauce tomate |
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Flageolets aux légumes du soleil Bio Emmental rapé
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L] Yaourt aux fruits Bio o5
Emmental Bio Petit Suisse aux fruits Bio
Grand duc de Chartreuse ,m@f 2008
w08 Raisin de 1'Isére i@‘f
Gateau aux poires et noix Bio
Eclair chocolat
Visa du Responsable de la cuisine mutualisée des colleges, Visa de la Diététicienne,
CBASSET J BERGER ﬁ
Visa du Chef d'éTablissemenT, NS Production locale 2025 i 'Ec’gc;;ﬁ
{k'/ Viande origine France ) Patisserie fabriquée par nos chefs el d t ‘t \:5!' il
Jenes L g Production Bio Yvoy
= :.‘: MIVEAL ;

W Fliediwcme it et e

A .. .



@y Viande origine Ut ™ (e plat contient du porc rmeceame

Toufte [équipe de la cuisine mutualisée des colléges et la diététicienne vous souhaitent un excellent appétit!






